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SKLADNIKI

1 opakowanie Garden Gourmet
Fileciki Roslinne

500g $wieze kurki (do farszu)

1 cebula (do farszu)

1 $wiezy tymianek (do farszu)

3 kubki magki pszennej (do ciastal)
1 kubek wody

2 lyzki oliwy z oliwek (do ciasta)

2 zgbki czosnku (do farszu)

1tyzeczka soli (do ciasta)

CULINARY TIP

Przygotowanie ciasta

Starannie wymieszaj mgke, gorgcg
wode, oliwe i sol, aby uzyskac¢
elastyczne ciasto.

PIEROGI Z KURKAMI

@ 35MIN . SREDNI

qu 2 PORCJE

Pierogi z kurkami i filecikami roélinnymi Garden Gourmet to
doskonate potgczenie tradycyjnego smaku z nowoczesnymi
sktadnikami. Aromatyczne kurki w towarzystwie delikatnych,
roslinnych filecikéw tworzg harmonijng, petng smaku kompozycje,
ktéra zachwyci kazdego mitosnika pierogow. To danie idealnie
sprawdzi sie na rodzinny obiad lub joko wyjgtkowa propozycja na
spotkanie z przyjaciétmi, tgczgce klasyke z nowoczesnym
podejsciem do kuchni.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Przygotuj ciasto
W misce wymieszaj mgke z solqg, dodaj oliwe i gorgcg wode. Wyrabiagj ciasto,
az stanie sie elastyczne i gtadkie. Odstaw pod przykryciem na okoto 30 minut,
aby odpoczeto

2. Przygotuj skladniki na farsz na patelni
Na patelni podsmaz drobno posiekanqg cebule i czosnek, az stang sie ztociste.

Dodaj oczyszczone i pokrojone kurki, a nastepnie smaz, az odparuje nadmiar
wody. Dodaj tymianek i smaz jeszcze chwile.

3. Dodaj do farszu - fileciki roslinne Garden Gourmet

Fileciki usmaz lub upiecz zgodnie z instrukcjg na opakowaniu, a nastepnie
drobno je posiekaj i dodaj do kurek. Wymieszaj farsz, dopraw solg i pieprzem
do smaku.

4. Czas na lepienie pierogow!
Rozwatkuj ciasto na cienkie placki, wykrawaj kétka. Na kazdym kotku utdz tyzke
farszu, zlep brzegi, formujgc pierogi.

5. Ugotuj pierogi i ciesz si¢ smakiem!
Pierogi gotuj w osolonej wodzie przez 3-4 minuty od momentu wyptyniecia na
powierzchnie.
Podawaj gorgce, najlepiej z mastem lub podsmazone na ztoto, ze smazong na
masle cebulkg i kwasng $mietang.

Recipe created by ROBERT HARNA
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