
RYŻ Z CURRY Z WARZYWNYMI KLOPSIKAMI

SKŁADNIKI

1 opakowanie Klopsiki warzywne
Garden Gourmet

200g cebuli

250g białego ryżu

1 łyżka oliwy z oliwek

3 łyżki żółtej pasty curry

1 szczypta soli

 2 PORCJE  20 MIN  ŁATWY

Nie masz czasu na gotowanie, ale chcesz zjeść smaczny i sycący
posiłek? Wypróbuj to pyszne curry z ryżem i wegetariańskimi
warzywnymi klopsikami Garden Gourmet. To najprostszy i
najszybszy przepis, który przygotujesz w zaledwie kilka minut, a
potrzebujesz tylko 6 składników! Połączenie aromatycznych
przypraw, soczystych klopsików i aksamitnego sosu curry sprawi, że
każde danie nabierze wyjątkowego smaku. Doskonałe na szybki
obiad lub kolację, gdy chcesz cieszyć się pysznym jedzeniem bez
spędzania godzin w kuchni. Idealny wybór dla zabieganych i
ceniących sobie komfort w kuchni!

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

1. Przygotuj cebulę
Obierz i posiekaj cebulę. Smaż cebulę na łyżce oliwy z oliwek z odrobiną soli
przez 10 minut.

2. Ugotuj warzywne klopsiki Garden Gourmet
Dodaj warzywne klopsiki i smaż przez 4 minuty, od czasu do czasu obracając.

3. Dopraw danie
Dodaj przyprawy curry według smaku, wymieszaj, dodaj pomidora i wodę.
Gotuj przez 2 minuty, od czasu do czasu mieszając.

4. Prawie gotowe...
Dodaj ryż, wymieszaj i gotuj jeszcze przez 2 minuty. Gotowe do podania!
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