Garden

Ggeurmet BURGER NA LATO

SKLADNIKI

2 opakowania Sensational Burger
Garden Gourmet

4 bajgle

Satata

1 pomidor malinowy

2 ogorki kiszone

1 czerwona cebula

Garsé¢ rukoli lub kietkédw

2 tyzki majonezu

2 tyzki sosu BBQ

Jajko sadzone (opcjonalnie)

Ulubione sosy (opcjonalnie)

lqu 4 PORCJE @ 23 MIN . LATWY

Tego burgera pokochajg zaréwno weganie, jak i miesozercy.
Swoim smakiem doskonale imituje mieso wotowe, cho¢ sktada sie
tylko z roslinnych sktadnikow. Wyprobuj potgczenie aromatycznego
Sensational Burgera odfGarden Gourmet z chrupigcym bajglem,
Swiezymi warzywami i wyrazistymi sosami. Skosztuj z bliskimi
podczas kolacji, wieczornego grilla lub spotkania rodzinnego.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
1. OPIECZ BAJGLE

Bajgle przekrdj na podt w poziomie. Rozgrzej suchqg patelnie, a nastepnie
zmniejsz ogien. Opiecz wewnetrzng strone bajgli na patelnif(alternatywnie
mozesz takze podgrzac je w tosterze). Powinny by¢ lekko zarumienione, ale nie
suche.

2. USMAZ SESNATIONAL BURGERY

Sensational Burgery Garden Gourmet usmaz na rozgrzanej patelni z obu stron
na ztotobrgzowy kolor, zgodnie z instrukcjg na opakowaniu. Nie zapomnij
odwrécic¢ ich w potowie smazenia. Kiedy bedq juz gotowe, wytdz je na
podwadjng warstwe papierowego recznika kuchennego, aby odsqczyc¢ z
nadmiaru ttuszczu. Alternatywnie, burger wegarnski doskonale smakuje takze
upieczony w piekarniku w temperaturze 200 stopni lub przygotowany we
frytkownicy bezttuszczowe.

3. PRZYGOTUJ WARZYWA

Obierz czerwonq cebule. Nastepnie doktadnie umyj jg wraz z pomidorem, lis¢mi
sataty i rukolg. Osusz warzywa za pomocg papierowego recznika kuchennego.
Pomidora pokrdj w plastry o sredniej grubosci. To samo zréb z ogdrkami
kiszonymi. Cebule posiekaj w cienkie potksiezyce.

4. ZLOZ BURGERA

Na dolnej potéwce kazdego bajgla utdz sos i liscie sataty. Nastepnie potdz
$wiezo upieczonego Sensational Burgera Garden Gourmet. Kolejny krok to
plasterki pomidora, ogérka kiszonego i cebuli. Na wierzch wytdz garsé rukoli lub
kietkow.

5. USMAZ JAJKA (OPCJONALNIE)

Jesdli wybrates opcje z jajkiem, usmaz jajka sadzone na patelni z rozgrzanym
olejem. Nastepnie wytdz je na podwdjng warstwe papierowego recznika
kuchennego, aby odsgczy¢ z nadmiaru ttuszczu. Kiedy bedq juz gotowe, utdz
jajka na wierzchu wezeséniej przygotowanego bajgla, na ktérym juz znajduje sie
sos, weganski burger i warzywa.

6. POLEJ ULUBIONYMI SOSAMI

Do tak przygotowanego burgera ponownie dodajfulubione sosy, np. majonez,
ketchup, musztarde lub sos BBQ. Ich ilo$¢ dostosuj do swoich preferenciji lub
upodoban gosci, dzieki czemu to danie weganskie bedzie idealne w smaku.

7. DOKONCZ BURGERA 1 PODAWAJ!

Gotowego burgera przykryj drugqg potéwkg bajgla. Podawaj na gorgco, tuz po
przygotowaniu. I[fprzepis weganski gotowy - smacznego! Obok niego na stole
mozesz potozyc frytki lub satatke ze $wiezych warzyw.
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