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SKLADNIKI

12 jajek

1/2 opakowania Garden Gourmet
Wegarniski Kotlet Mielony

kawatek pora (ok. 15 cm)

1 tyzeczka musztardy

200 g pieczarek

1-2 tyzki majonezu

1 tyzka posiekanej natki pietruszki
Sél i pieprz do smaku

Olej do smazenia

Kietki do podania

JAJKA FASZEROWANE POREM, PIECZARKAMI | NEGANSKIM
KOTLETEM MIELONYM

q @ w
?LIJ 4 PORCJE . 32 MIN LATWY

Jajka to cos, bez czego $wieta wielkanocne nie mogtyby istnie¢. Przygotuj je
w nowoczesnej wersji z aromatycznym Wegarnskim Kotletem Mielonym
Garden Gourmet, delikatnym porem i wyrazistymi pieczarkami. Stworz dodatek
do kolacji lub doskonatg przekaske dla catej rodziny, kt6rg pokochajg zaréwno
dorosli, jak i dzieci. Wyprébuj to niesamowite potgczenie smakow!

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
1. PRZYGOTUJ JAJKA

Jajka ugotuj na twardo w osolonej wodzie. Gotuj przez okoto 5 minut, jesli sg Sredniej
wielkosci. Ugotowane zalej zimng wodg i ostudZ, a nastepnie obierz. Obrane jajka przekrdj
na pot, a nastepnie delikatnie oddziel z6ttka od biatek tak, aby ich nie uszkodzi¢. Odtéz na
bok.

2. PRZYGOTUJ PIECZARKI | PORA

Doktadnie umyj pieczarki i pora, a nastepnie doktadnie osusz je za pomocg papierowego
recznika kuchennego. Pieczarki pokréj w plasterki o Sredniej grubosci. Pora posiekaj w
cienkie pottalarki.

3. USMAZ PIECZARKI | PORA

Na patelni rozgrzej olej, a nastepnie zmniejsz ogien. Przetdz pieczarki oraz pora na patelnie i
smaz, od czasu do czasu mieszajac (w przeciwnym razie danie weganskie moze sie
przypalic). Kiedy pieczarki stracg na objetosci, a por bedzie lekko rumiany, dopraw catosé¢
solg oraz pieprzem. Doktadnie wymiesza;.

4. USMAZ WEGANSKIEGO KOTLETA MIELONEGO 0D GARDEN GOURMET

Rozdrobnij Wegariskiego Kotleta Mielonego Garden Gourmet za pomoca widelca lub
blendera. Nastepnie smaz go na rozgrzanej patelni i jednej tyzce oleju, az stanie sie lekko
rumiany. Mieszaj, aby ztapat kolor rownomiernie. Po usmazeniu lekko przestudz.

S. PRZYGOTUJ NATKE, PIETRUSZKI

Natke pietruszki optucz pod biezacg woda i wytdz na dwie warstwy papierowego recznika
kuchennego. Przykryj dodatkowa warstwg i lekko docisnij, aby pozby¢ sie wilgoci. Sucha
natke posiekaj na kawatki o sredniej wielkosci - to wtasnie dzieki niej przepis weganski
nabierze Swiezosci.

6. ZROB FARSZ

Wymieszaj podsmazonego pora z pieczarkami oraz Wegariskim Kotletem Mielonym, a
nastepnie dodaj do oddzielonych z6ttek. Dodaj takze musztarde oraz majonez. Catos¢
zmiksuj na gtadka mase - im gtadsza, tym to danie na weganskie Swieta bedzie lepiej
smakowaé. Na koricu wsyp posiekang natke pietruszki oraz dopraw farsz solg i pieprzem.
Doktadnie wymiesza;.

7. UDEKORUJ JAJKA FARSZEM

Biatka jaj faszeruj przygotowang masa przy pomocy tyzeczki lub rekawa cukierniczego.
Udekoruj kietkami wedtug uznania. Podawaj na talerzyku lub specjalnej formie w
towarzystwie pieczywa. Przepyszne danie, dzieki ktéremu Twoja weganska Wielkanoc
bedzie wyjatkowo smaczna, jest juz gotowe!
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