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PIZZA CHOINKOWA Z KLOPSIKAMI

WARZYWNYMI

SKLADNIKI

1/2 opakowania Klopsikow
Warzywnych Garden Gourmet

100 g $wiezego szpinaku

175 g maki

1tyzka oliwy z oliwek

ok. 50-100 ml cieptej wody

5 g drozdzy

7 g soli

100 g pomidorkdw koktajlowych
1/2 czerwonej papryki

1/2 z6ttej papryki

1/2 czerwonej cebuli

100 g startego sera, weganskiego
3 tyzki sosu pomidorowego do pizzy
3 tyzki suszonego oregano

3 tyzki nasion granatu

Swieza bazylia

@ 37 MIN . LATWY

l]'.‘q 2 PORCJE

Przygotuj niesamowitq pizze choinkowq na zblizajgce sie $wietal
Wyprobuj przepysznego potgczenia Klopsikow Warzywnych z
chrupigcym ciastem i dodatkami. To danie wegetarianskie idealne
na obiad dla catej rodziny, a takze smakowitg przekgske dla dzieci.
Mozesz zje$¢ jg na gorgco lub tez zabra¢ ze sobg na wynos
wszedzie, gdzie tylko chcesz. Smacznego!

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Przygotuj szpinak
Swiezy szpinak dus na patelni z fyzkg wody. Réb to na $rednim ogniu przez ok. 1
min, od czasu do czasu mieszajgc. Gotowy szpinak przeptucz na sicie pod
zimng wodgq. Odcisnij nadmiar wody i zmiksuj catos¢ blenderem recznym na
gtadkg mase. Postaraj sie, aby nie zawierata zadnych grudek.

2. Przygotuj ciasto
Wymieszaj mgke z drozdzami, puree ze szpinaku, oliwg z oliwek, wodg i solg w
duzej misce. Zrob to za pomocqg szpatutki (ciasto powinno by¢ miekkie i lekko
lepkie - jesli tak sie nie stanie, dodaj troche wiecej wody lub mgki, aby uzyskac¢
odpowiednig konsystencje). Wyrabiaj ciasto recznie przez okoto 8-10 minut.
Nastepnie przetdz je z powrotem do miski, przykryj $ciereczkq i pozostaw do
wyrosniecia. Zaczekaj, az podwoi swojg objetosc.

3. Rozgrzej piekarnik i pokroj warzywa
Rozgrzej piekarnik do 230f. Przygotuj warzywa na pizze. Przekroj papryke na
pot i jednqg czesc pokrdj w cienkie paski. Z drugiej wytnij gwiazdke. Cebule
posiekaj w cienkie potpierscienie, a pomidory podziel na potdwki.

4, Uformuj choinke¢
Rozwatkuj wczesniej przygotowane ciasto i uformuj z niego swigteczng
choinke. Zadbaj o to, aby nie byta ona zbyt gruba, poniewaz w przeciwnym
razie moze sie nie dopiec.

5. Przygotuj spod do pizzy
Posmaruj pizze sosem pomidorowym i posyp rownomiernie oregano. Nastepnie
roztéz ser tak, aby pokry¢ caty spod.

6. Spersonalizuj swoja choinke¢
Na tak przygotowanym spodzie do pizzy, roztdz paski papryki, cebuli oraz
pomidory. Utdz je w tadny wzoér przypominajgcy ozdoby, dzieki czemu ten
przepis wegetarianski idealnie nada sie na $wieta. Na sam koniec na pizzy utdz
Klopsiki Warzywne Garden Gourmet.

7. Upiecz pizze¢
Piecz pizze w ksztatcie choinki w piekarniku przez okoto 12-18 minut. Po
wyciggnieciu z piekarnika powinna mie¢ lekko twarde, chrupkie ciasto.

8. Udekoruj i podawaj!
Udekoruj pizze paprykowq gwiazdkg, lis¢mi bazylii i pestkami granatu.
Podawaj na ciepto. Danie wegetarianskie na obiad jest gotowe!
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